
OLIVENÖL EXTRA VERGINE DI OLIVA *FRUTTATO INTENSO*
MURAGLIA TITANIUM
 

Olio, Muraglia, Italien

Beschrieb Natives Olivenöl extra "Fruttato Intenso" ist ein
hochwertiges Olivenöl der ersten Güteklasse aus
Apulien. Hergestellt aus handgeernteten Coratina-
Oliven, die für ihren besonders hohen Gehalt an
natürlichen Antioxidantien bekannt sind, wird es
ausschliesslich mit mechanischen Verfahren direkt
aus den Oliven gewonnen und kalt extrahiert. Das
kräftige Olivenöl überzeugt mit einer angenehmen
Würze, einer leichten Schärfe und feinen
Bitternoten. Ideal zum Verfeinern von Salaten,
Gemüse, Bruschetta oder als aromatischer
Abschluss mediterraner Gerichte.

Zutaten Natives Olivenöl extra.

Nährwerte Per 100ml: Energiewert: 810kcal / 3330kj, Fett 90g,
davon gesättigte Fettsäuren 13g, Kohlenhydrate 0g,
davon Zucker 0g, Eiweiss 0g, Salz 0g

Lagerung / Hinweise Erste Güteklasse - direkt aus Oliven ausschliesslich
mit mechanischem Verfahren gewonnen -
kaltextrahiert Trocken und dunkel lagern - vor
Wärme schützen.

Olivensorten 100% Coratina

Einheit 50 cl

 

Produzent
MURAGLIA
Frantoio Muraglia steht seit über 80 Jahren für aussergewöhnliches Olivenöl aus Apulien. Das
familiengeführte Unternehmen verbindet traditionelle Handwerkskunst mit höchster Qualität und setzt bis
heute auf die charaktervolle Olivensorte Coratina, die den Ölen ihren unverwechselbaren Geschmack sowie
ihren besonders hohen Gehalt an natürlichen Polyphenolen verleiht. Dadurch zählt sie zu den wertvollsten
und gesundheitlich interessantesten Olivensorten überhaupt. Die Oliven werden von Hand geerntet und
unmittelbar nach der Ernte in der hauseigenen Ölmühle verarbeitet, um ihre Frische und ihr volles Aroma zu
bewahren. Ein besonderes Markenzeichen sind die von Hand gefertigten Keramikflaschen aus Apulien, die
jede Flasche zu einem einzigartigen Kunstwerk machen.
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